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PLIEGO DE CONDICIONES TECNICAS A REGIR EL PROCEDIMIENTO
PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA-COMEDOR EN

EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD
MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE

1. OBJETO DEL CONTRATO.

La prestacion del servicio de CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS
DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE

UBICACION:

Cafeteria-Comedor en Planta baja del Edificio ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE
DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE
Distribucion del Local:

462 m2 destinados a cafeteria, comedor.
144 m2 destinados a cocina y almacenaje.

3. USUARIOS:
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Podra hacer uso de la CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS
DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE
ELCHE los alumnos, becarios, todo el personal docente e investigacion,
personal de administracion y servicios, todo el personal de los Institutos
Universitarios adscritos a la Universidad, etc.., asi como sus acompanantes

0 visitantes y el personal de las empresas adjudicatarias de obras o
servicios de la Universidad.

En el caso de celebraciéon de Congresos, Sesiones o Reuniones Oficiales de
cualquier indole, la CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL
CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE
debera presentar oferta de cuantos articulos le sean demandados.
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4. HORARIO.

4.1

4.2

El horario que regird para la prestacion del servicio DE LA CAFETERIA-
COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE sera el siguiente:

Lunes a Viernes: 8:00 a 20:00

Sabados: 8:00 a 14:00

Julio: 8:00 a 18:00

Agosto: Cerrado

Durante los periodos de Semana Santa y Navidades, y en funcion de los
edificios que permanezcan cerrados por parte de la Universidad, se
podra dejar de prestar este servicio, a peticién del adjudicatario y con el
visto bueno de la administracion.

El horario de comida sera de 13 a 16 horas.

La Universidad se reserva el derecho de modificar los horarios. Si por
alguna causa, a criterio de la Universidad, fuera necesario prestar servicio
en fecha sefaladas como festivo en el calendario laboral, se debera prestar
el servicio solicitado, lo que sera comunicado al contratista preferiblemente
con 48 horas de antelacion. Cualquier modificacién en el horario por parte
del adjudicatario, debera contar con la autorizacion de la Gerencia de la
Universidad.

Asimismo deberan atender fuera de los locales destinados a CAFETERIA-
COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE aquellos servicios
extraordinarios que se soliciten por los titulares de los drganos superiores y
de nivel directivo siempre que tengan lugar dentro de los locales sede de la
Universidad vy dentro del horario establecido.

S +PRECIOS;

5.1

La empresa adjudicataria vendra obligada a tener expuesta en lugar visible
y previamente aprobado por la Universidad una lista de precios aprobada
por la Universidad, no pudiéndose variar los mismos sin autorizacion de la
misma. Asimismo, la inclusién de nuevos productos y sus precios deberan
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ser previamente aprobados por la Universidad, a solicitud del contratista.

Sera de aplicacion al suministro de los articulos ofertados, el incremento
anual que indique la legislacion vigente, para lo cual la empresa
adjudicataria, cuando corresponda, presentard el listado de los nuevos
precios, en el que estara incorporado este incremento, para su aprobacion
por la UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ y posterior aplicacion, previa
exposicion a la vista del plblico en la CAFETERIA-COMEDOR EN EL
EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL
HERNANDEZ DE ELCHE.

La empresa adjudicataria del servicio mediante contrato administrativo
especial de la CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL
CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE,
no podra introducir ninguna modificacién en los precios al publico; cualquier
infraccion en esta materia, dara derecho a la Universidad a resolver el
contrato por incumplimiento

Los articulos objeto de consumo en la CAFETERIA-COMEDOR EN EL
EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL
HERNANDEZ DE ELCHE, seran adquiridos por el contratista entre los de
calidad que sirvié de base para la adjudicacion.

El contratista se compromete a no utilizar el nombre de la UNIVERSIDAD
MIGUEL HERNANDEZ en sus relaciones con terceras personas, a efectos de
facturaciones de proveedores, o en sus relaciones con personal a su
servicio, haciéndose directamente responsable de las obligaciones que
contraiga.

Los precios de los articulos seran los mismos tanto si se expenden en barra
como en mesa.

El contratista debera entregar un tique, o en su caso, justificante o factura,
si asi lo solicitase el usuario, que refleje el servicio prestado.

Debera tener a disposicion de los usuarios hojas de reclamaciones.
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6. ARTICULOS DE CONSUMO.

6.1  Los articulos que han de expenderse en la CAFETERIA-COMEDOR EDIFICIO
ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ
DE ELCHE responderan a los usuales en este tipo de servicios; especificamente
la oferta del contratista incluird como minimo los siguientes puntos: mends,
refrescos y zumos, infusiones, bocadillos, sandwich, desayunos y almuerzos.
Debiendo estar todos los alimentos perfectamente condimentados y preparados
segun las normas vigentes dictadas por el Ministerio de Sanidad y Consumo o
cualquiera otra Administracion competente en la materia.

Al contratista le estaran terminantemente prohibido la celebracién de
banquetes, con motivo de fiestas o celebraciones particulares del personal del
Centro o de personas ajenas al mismo.

6.2. Queda prohibido despachar consumiciones fuera de los locales destinados a
CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE
LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE, salvo en aquellos casos
especiales, debidamente autorizados por la Universidad.

6.3.  El contratista tendra cada dia a disposicion de los usuarios un mend econémico
EN LA CAFETERIA-COMEDOR DEL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE
DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE.

El precio sera ofertado por el contratista e incluira: tres primeros platos, tres
segundos platos (a elegir uno de cada grupo), postre, bebida y pan. El men(
sera diferente cada uno de los cinco dias laborables.

PERSONAL.

El adjudicatario dispondré de personal de su plantilla suficiente para mantener

en perfecto estado de limpieza y conservacion tanto el local como la

Miguel Herndadez

maquinaria, dicho personal tendra entre otros cometidos que el adjudicatario le

pueda asignar los siguientes:

a) Representacion de la empresa, ante la UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ,

5 4
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durante su jornada de trabajo.

b) Velar por el estricto cumplimiento de las condiciones del contrato, y
especialmente las referidas:

- A la limpieza del local y retirada de residuos, hasta el lugar que
determine la Universidad.

- Al mantenimiento del local, mobiliario e instalaciones.

- A la continuidad del servicio y suministro de los articulos ofertados.

El adjudicatario cuidaré de la buena presencia del personal, debiendo ser
uniformado por cuenta del mismo. Las prendas de uniformidad seran
debidamente presentadas a la UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ para su
conformidad, vigilandose su reposicion y limpieza, que sera siempre por cuenta
del adjudicatario.

El personal del adjudicatario debera identificarse, mediante una chapa o cartel,
ademas de la uniformidad exigida.

El personal que por su cuenta aporte y utilice el contratista para la prestacion
del servicio, y que necesariamente habra de ser suficiente, seguin los criterios
de la Universidad, para atender debidamente a los clientes durante el horario
establecido, debera acreditar la calificacion adecuada al puesto de trabajo que
desempefie y estar en posesion del carnet de “manipulador de alimentos”. Este
personal no tendra derecho alguno acerca de la UNIVERSIDAD MIGUEL
HERNANDEZ, toda vez que depende Unica y exclusivamente del contratista,
quien de acuerdo con su calidad de patrono podra ejercer sus derechos y
debera cumplir sus obligaciones con arreglo a la Legislacién Laboral y Social
vigente en cada momento, sin que en ningln caso resulte vinculada la
Universidad con dicho personal, aun cuando las medidas que adopte el
contratista incluso la de despido, sean de algiin modo consecuencia indirecta de

las facultades de inspeccién y policia que se reserva la UNIVERSIDAD MIGUEL
HERNANDEZ.

El contratista esta obligado a dar de alta a sus trabajadores en la Seguridad
Social, dentro del plazo preceptivo presentando mensualmente a la
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ los modelos TC-1 y TC-2 acreditativos de
estar al corriente en el pago de las cuotas de la Seguridad Social. El contrato se

5
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resolvera automaticamente, una vez conste a la Universidad, la demora, retraso
o dilacion en el pago de dichas cuotas.

MANTENIMIENTO DE LOS LOCALES, MOBILIARIO, EQUIPAMIENTO,
MAQUINARIA E INSTALACIONES

Sera por cuenta de‘l contratista la conservacion y mantenimiento de los locales,
mobiliario, equipamiento, maquinaria e instalaciones fijas, que conlleva este
servicio.

El mobiliario, equipamiento y maquinaria se detallan en el Anexo I Inventario.
Sera a cargo del contratista el mantenimiento y reparacion de cristales,
pinturas, pavimentos, mostradores, conducciones de agua, gas, electricidad,
aguas residuales y cualquiera de analoga naturaleza.

Sera a cargo del contratista la conservacion en perfecto estado del mobiliario y
enseres inicialmente aportados, asi como su reposicion cuando lo aconseje su
uso.

El contratista no podra realizar obras de reforma, ni variar la situacion de la
magquinaria, mostradores y demas elementos, sin previo consentimiento escrito
de la Universidad.

Sera por cuenta del contratista el mantenimiento técnico legal, asi como las
revisiones establecidas obligatoriamente por ley. Cualquier intervencién sobre las
instalaciones sera realizada por empresa legalmente autorizada para tales fines.

Se seguiran unos programas o cuadros de revision destinados a conocer el
estado actual de las instalaciones, equipos o elementos, asi como a detectar
cualquier averia o defecto, con lo que se podra corregir, regular, sustituir, limpiar
o reparar sin que se produzcan alteraciones de consideracion en el
funcionamiento y utilizacion de las mismas, asi como las revisiones establecidas

obligatoriamente por ley (Mantenimiento técnico — legal).

El adjudicatario deberd cumplir por si mismo o por empresa contratada lo
dispuesto en:
Reglamento Electrotécnico para Baja Tension e Instrucciones Técnicas
Complementarias (Real Decreto 842/2002 de 2 de Agosto de 2002).
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mantenimiento de instalaciones de fontaneria y saneamiento.

Real Decreto 865/2003, del 4 de julio por el que se establecen los
“Criterios higiénico-sanitarios para la prevencion y control de la
legionelosis”, las recomendaciones de la norma UNE 100030 IN “Guia
para la prevencion y control de la proliferacién y diseminaciéon de la

legionela en instalaciones”

Cualquier normativa en vigor referente a las instalaciones o

equipamiento a mantener.

El adjudicatario hara efectiva por si mismo o por empresa contratada cualquier

normativa que durante la vigencia del contrato pudiera verse modificada.

Se realizaran las correcciones, reparaciones y regulaciones necesarias para el
correcto funcionamiento, operatividad y seguridad de las instalaciones, a medida

que se detecten anomalias durante el programa de mantenimiento preventivo.

La empresa adjudicataria sera responsable de las deficiencias debidas a una
errénea e incompleta inspeccion o a una omision de los deberes de conservacion,
debiendo la empresa adjudicataria asumir las responsabilidades de los dafios que
como consecuencia hubiesen podido producirse.

La empresa adjudicataria sera también responsable de la omisién o no
conservacion en perfecto estado de cualquier documentacion referida al
mantenimiento legal y que pueda exigir cualquier organismo oficial.

En caso de que las deficiencias provoquen gastos extraordinarios a la UMH, y se
demuestre la responsabilidad de la contrata, se podran aplicar sanciones de
caracter econdmico proporcionadas a las faltas y deficiencias.

El adjudicatario sera responsable y daré las oportunas indicaciones a su personal
para el cuidado de las instalaciones y ahorro de energia (apagado de luces, cierre
de puertas, etc.).



L4
ne
ey He‘“'b

Los mantenimientos correctivos realizados tendran la cobertura de garantia fijada
por la legislacion vigente. Esta garantia obligara, aun en caso de cesacion del

presente.

El adjudicatario deberd informar y acreditar por escrito las revisiones y
mantenimientos realizados sobre el equipamiento de la cafeteria, puesto a
disposicion del adjudicatario por la Universidad. Esta acreditacion se efectuara

como minimo anualmente.

9. SEGURIDAD E HIGIENE ALIMENTARIA

El Contratista estara obligado a cumplir con la legislacion vigente en materia de
seguridad e higiene alimentaria.

El contratista cumplird con la Normativa Sanitaria en materia de Seguridad e
higiene Alimentaria que indica la Conselleria de Sanitat de la Genaralitat
Valenciana.

El adjudicatario hara efectiva cualquier normativa que durante la vigencia del

contrato pudiera verse modificada.

La legislacion europea, a través del Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la
higiene de los productos alimenticios, hace recaer en las empresas la
responsabilidad de garantizar la seguridad alimentaria y establece que ésta debe
ser reforzada con la creacion, implantacion y mantenimiento de sistemas de
autocontrol basados en el Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico
(APPCC).

El Contratista seguira las indicaciones de la Guia de “Criterios de Autocontrol para
establecimientos de comidas preparadas” de la Conselleria de Sanitat de la
Generalitat Valenciana, este documento, complementario a la Guia Genérica de
Practicas Correctas de Higiene, va especialmente enfocado a facilitar la
implantacion de requisitos de autocontrol a las empresas del sector de comidas
preparadas que no disponen de un Plan de Analisis de Peligros y Puntos de

Control Critico propio. Al mismo tiempo, se pretende que estos criterios sirvan de

8
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referencia a los servicios de control oficial para evaluar el cumplimento de la

legislacion que se aplica al sector.

El Contratista inscribira la actividad como establecimiento elaborador de comidas
preparadas para su consumo en el establecimiento.

El Contratista notificara al interlocutor la inscripcién en el registro sanitario de
establecimientos alimentarios menores. Decreto 20/2012, del Consell, por el que
se crea el Registro Sanitario de establecimientos alimentarios menores.

El Contratista hara llegar al interlocutor una copia de cada Formulario de
Inspeccion que realicen los Inspectores de Sanitad de la Conselleria de Sanitat de
la Generalitat Valenciana.

La empresa adjudicataria sera responsable de las consecuencias debidas a una
deficiente prestacion del servicio, a una deficiente manipulacion de los alimentos,
a falta de higiene o a una deficiente conservacion de los alimentos, debiendo la
empresa adjudicataria asumir las responsabilidades de los dafios que como
consecuencia hubiesen podido producirse.

La empresa adjudicataria sera también responsable de la omision o no
conservacion en perfecto estado de cualquier documentacién referida a
seguridad e higiene alimentaria que pueda exigir cualquier organismo oficial.

10. GESTION DE RESIDUOS

El Contratista estara obligado a efectuar la recogida selectiva de todos los
residuos generados directa o indirectamente por su actividad, agrupandolos en
5 contenedores:
e Aceites vegetales, de color a determinar por la UMH.
e Vidrio (normalmente incluye las botellas, frascos, botes, etc. de
vidrio), de color verde claro.
e Residuos organicos (restos de comida, pafiales, cenizas, etc.), color
verde oscuro o naranja.
e Carton y papel (periddicos, revistas, embalajes, etc.), color azul.
e Envases (normalmente incluyen los envases de plasticos, latas, tetra-

9
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brik, etc), de color amarillo.

EL ADJUDICATARIO DEBERA:

e Gestionar y en caso necesario asumir costes de la recogida de los
residuos por una empresa autorizada.

e Tener a disposicion de la UMH la trazabilidad de dichos residuos.

e Redactar un informe anual de la “Gestion de los residuos” que se
entregara al Técnico que la Universidad designe para estas
funciones.

e Facilitar y fomentar la recogida selectiva de residuos, por parte del
personal y de los usuarios del servicio, colocando los contenedores
necesarios, correctamente identificados.

o Colaborar en esta materia estrechamente con la Universidad Miguel
Hernandez de Elche, y cumplir con lo dispuesto en la Ley del
10/1998 del 21 de abril, de Residuos.

11. IMAGEN CORPORATIVA

El contratista estara obligado a respetar la identidad corporativa de la

Universidad Miguel Hernandez de Elche en la carteleria, lista de precios, cartas
y menUs. La universidad Proporcionard a la empresa adjudicataria un manual
de identidad corporativa. Todos estos elementos deberan contar con el visto
bueno de la Universidad.

' 12. SEGUIMIENTO Y CONTROL DEL SERVICIO

La Universidad se reserva el derecho de establecer procedimientos de control
necesarios para verificar el correcto funcionamiento del servicio prestado. La
empresa adjudicataria, durante el periodo de duracion del contrato se
someterda, en lo referente a sus prestaciones, al sistema de calidad v,
especificamente, a las actividades de aseguramiento de la calidad de la UMH.

La Universidad, a través del Servicio de Infraestructuras, controlara y vigilara la
correcta ejecucion del servicio designandose, por el Gerente o Director del

/ i Servicio de Infraestructuras, un interlocutor principal. La empresa designara
( 10
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para idéntico fin, un interlocutor principal para la UMH, asignandole un n° de

teléfono y direccion de correo electrénico, que seran utilizados como canal de-

comunicacion valido para la operativa y administracién del servicio. Los

interlocutores se encargaran de atender el normal funcionamiento del servicio y

de integrar la coordinacion de actividades empresariales en materia de

prevencion de riesgos laborales.

Para la prestacion del servicio, el adjudicatario podra tener acceso, en su caso,
a las aplicaciones informaticas de la Universidad para dicha gestion, estando
obligada la empresa adjudicataria a su uso y a gestionar el servicio mediante
dicha aplicacion.

El adjudicatario deberd realizar un informe histérico trimestral, el cual sera
definido en su contenido, formato y tipo de soporte por la UMH.

13. COORDINACION PREVENTIVA DE RIESGOS LABORALES EN ACTIVIDADES
DE SERVICIO DE CAFETERIA

En relacién con el deber de coordinacion de actividades segiin enuncia el
Articulo 24 de la Ley de Prevencion de Riesgos Laborales y el Real Decreto
171/2004 de 30 de Enero por el que se desarrolla el citado articulo 24 de la Ley
de Prevencién de Riesgos laborales en materia de Coordinacion de Actividades
Empresariales, debido a la titularidad de la Universidad Miguel Hernandez de
los centros de trabajo en el que el adjudicatario desarrollara su actividad y al
deber inherente de cooperacidn se detalla a continuacidon la siguiente
informacion al respecto:

13.1 Riesgos producidos por la realizacion del trabajo en la Universidad

La actividad de la Universidad es la docencia y la investigacion, por lo que el
adjudicatario asumira las funciones de empresa principal, segin el RD.
171/2004 en lo que respecta a su actividad.

Debe ser realizada por el adjudicatario la evaluacion de riesgos, y esta debera
de efectuarse, coordinado esta actividad con el interlocutor definido por la
Universidad.

11
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La coordinacion se realizara conforme con el “PROCEDIMIENTO PARA LA
COORDINACION DE ACTIVIDADES EMPRESARIALES CON CONTRATAS Y
CONCESIONES ADMINISTRATIVAS EN MATERIA DE RIESGOS LABORALES”, el
cual el adjudicatario debera respetar durante el desarrollo de sus actividades en
la UMH. En concreto debera tener en cuenta la informacion de riesgos y

condicionantes definidos, aportados por el interlocutor de ésta Universidad.

Concurrira el adjudicatario, ademas de con el personal de la Universidad y sus
usuarios, con investigadores externos de instituciones publicas o privadas,
otras contratas de mantenimiento de instalaciones, limpieza, conserjeria,
vigilancia, jardineria, que pueden ser diferentes seglin sea el Campus y edificios
de prestacion del servicio. También estan presentes otras empresas en virtud
de concesiones administrativas como son, servicios de reprografia, y maquinas
vending.

Al inicio del Contrato el adjudicatario sera informado de los Riesgos que por la
ubicacion de las instalaciones y actividades universitarias puedan sufrir sus
trabajadores.

13.2 Plan de emergencia de la Universidad:

Tal como exige el Articulo 20 de la LPRL, la Universidad dispone de un plan de
emergencia, por lo que:

Se adjuntara al adjudicatario al inicio del contrato y por el interlocutor de la
Universidad el manual de autoproteccién vigente en la Universidad Miguel
Hernandez de Elche, teléfonos de emergencia e informacion de evacuacion del
edificio de ubicacion de la cafeteria.

Lo expuesto en el parrafo anteriores, no impide que el adjudicatario, desarrolle
procedimientos particulares de emergencia relativos a su actividad y en sus
locales siempre que estas actuaciones sean compatibles con los procedimientos
de emergencia de la Universidad), y en particular deberd integrar en su
actividad la comunicacion a la universidad, cuando la emergencia originada en
sus locales, pueda afectar al resto de ocupantes del edificio.

Cualquier situacion de emergencia que pudiera ser detectada o activada (e
incluso resuelta), por su personal debe de comunicarse al centro de
comunicaciones teléfono 8665 de la red interna de la Universidad, o bien

12
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directamente al interlocutor de la Universidad de su contrata o concesion, o en
el CEGECA (Centro de Gestion de campus) del campus afectado.

Si se recibiera la orden de evacuar el edificio donde su personal estuviere
realizando actividades bien telefénicamente (desde centro de comunicaciones),
mediante signo acustico, o presencial, por conserje con chaleco verde (signo de
emergencia) o de Jefatura de emergencia o intervenciéon (chaleco rojo), debe
instruir usted a su personal para que evacue el local, colabore también en la
evacuacion de posibles visitantes, y se dirija al punto de reunién fijado para
cada edificio, ubicacion que les serd mostrada por el personal de evacuacion (o
pueden ustedes conocer por la copia del plan de emergencia existente en el
edificio) donde esperara instrucciones de la Jefatura de Emergencia.

En especial, con respecto a la presencia de trabajadores de su plantilla o
clientes discapacitados en nuestras instalaciones en caso de alarma vy
evacuacion de edificios, deben de ustedes coordinar con jefatura de emergencia
del campus afectado, las actuaciones que fueren necesarias para asegurar la

percepcion de la alarma y una correcta evacuacion de este tipo de personal.

13.3. Formacidn en riesgos laborales.

Es necesario que la empresa Adjudicataria acredite la formacién en prevencion
de riesgos laborales del personal que habitual o esporadicamente realiza sus
actividades en las instalaciones de la Universidad, tanto de su actividad
especifica como de la informacién facilitada por la Universidad en materia de
riesgos y plan de emergencia.

13.4. Riesgos para el personal de la Universidad.

Conforme al deber de cooperacién y de informacion reciproca de los riesgos
especificos que puedan desarrollar en un determinado centro, El adjudicatario
debe informar de los riesgos que, por motivo de su trabajo y actividad, puedan
producir sobre el colectivo universitario, destacando de que ésta informacion
debe facilitarse por escrito cuando se generen riesgos calificados como graves o
muy graves.

Es necesario que la empresa Adjudicataria aporte el certificado de haber hecho
la Evaluacion de Riesgos, en el plazo méximo de tres meses desde la fecha de
adjudicacion del contrato.

13
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En particular queremos subrayar la necesidad de extremar el cuidado necesario,
para que los almacenamientos de sustancias inflamables, potencia de los
equipos de trabajo conectados al suministro eléctrico, no supongan un
incremento del riesgo de incendio de los edificios y locales donde se ubican.

13.5. interlocutores y coordinacion

Corresponde a los Organos de Gobierno de esta Universidad las tareas de poner
a disposicion y gestionar los centros correspondientes a la Universidad Miguel
Hernandez, asi como lo relacionado con la gestion de activos y contratacion
empresarial. En este caso, la competencia en la materia de estas actividades,
compete al Vicerrector de Infraestructuras y a Gerencia.

La Gerencia o el Vicerrector de Infraestructuras, facilitaran al inicio del servicio
(o cuando se produzcan modificaciones) quien es el interlocutor (o
interlocutores en su caso) por parte de la UMH frente a la empresa
adjudicataria.

Este interlocutor ademas de poder intervenir a mayor o menor nivel en el
desarrollo de sus funciones en el trabajo diario, integrara en su actividad la
accion preventiva, haciendo circular en su caso al Organo de Gobierno las
cuestiones o problemas que por su ambito de competencia no pueda
solucionar.

Este interlocutor debera disponer de la acreditacion correspondiente de la
formacion y capacitacion de todo el personal que presta sus servicios por parte
de la empresa adjudicataria.

El adjudicatario debe indicar al interlocutor la ubicacion de los registros de

[ERSITAS
SRl

autocontrol (RD 640/2006 de 26 de mayo por el que se regulan determinadas

sIRISY

vlaiv

condiciones de aplicacion de las Disposiciones Comunitarias en materia de

Miguel Herndndez

crorano ¢ Higiene y de Comercializacion de Productos Alimenticios) (o copia de estos) en

T IBAS

B

la Universidad, por si se considera conveniente su inspeccion. Idem en su caso
con las evidencias que fueran necesarias derivadas el R.D 3484/2000 sobre
comidas preparadas si fuera de aplicacion en su actividad.

%
TR

14




UNIVERSITAS

.l.- P '
Miguel Herndndez
VICERRECTORADC D!
INFRAESTRUCTURA®

a8
 Hern®

Este interlocutor deberd solventar cualquier problema que pudiera producir en
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materia de riesgos para el colectivo Universitario, por razén de las actividades
normalmente realizadas o por alguna de especial conflictividad acordando en su
caso con el responsable del lugar de trabajo de la UMH, el mejor horario y
proteccién en su caso, para realizarlo (ej.: Realizacion de actividades de
desratizacion o desinsectacién...).

El interlocutor debera tener conocimiento de cualquier incidente o accidente
que pudiera ocurrir en la actividad realizada en el ambito de la actividad por la
empresa adjudicataria, de forma especial, si como causa basica se detectan
condiciones de trabajo que deban de ser subsanadas por la Universidad. En
caso de que tenga conocimiento de algun incidente o accidente ocurrido por su
personal o propio de la Universidad en los locales de su concesion, del que no
tenga informacion, podra recabar esta al adjudicatario, y en caso de persistir la
carencia de informacion podra investigarlo él, notificando al director del servicio
tanto del incidente como de la carencia de la investigacion.

La empresa adjudicataria debera facilitar los condicionantes que hubiere lugar
para el acceso y suministro de consumibles y proveedores, siendo obligacion del
adjudicatario:

o Informar a la Universidad de las necesidades en este sentido.

o Exigir al proveedor que su actividad no cause riesgos para el

colectivo Universitario.

En particular, en el caso de subcontratas atendera a sus obligaciones como
contratista con respecto a estas en materia de intercambio de informacion de
riesgos y vigilara su cumplimiento.

El Servicio de Prevencion de Riesgos laborales de la UMH, efectuard a los
interlocutores de la universidad el asesoramiento y apoyo que proceda,
también, podra solicitar, verificar y examinar la documentacion intercambiada,
pudiendo intervenir de oficio para inspeccion de actividades o si observara
conductas o actividades no adecuadas.

6.- Otras actividades de coordinacion.

Podréan efectuarse reuniones de empresas concurrentes en el mismo centro de
trabajo, a las que el adjudicatario debera asistir, donde se revise la situacion de

15
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la prevencion, temas pendientes y propuestas de mejora, y donde podran
asistir, si asi se desea (por los interlocutores), los Servicios de Prevencion de las
partes. Convocara por la Universidad el Director del Servicio de Infraestructuras
y/o el Presidente del Comité de Seguridad y Salud de la Universidad y/o

Gerencia y/o Vicerrector de Infraestructuras.

Al

Fdo. Francisco José Ivorra Molla
Unidad de Mantenimiento y Obras.

Miguel Herndadez
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ANEXO I/ INVENTARIO

INVENTARIO DE LA CAFETERIA-COMEDOR DEL EDIFICIO ARENALS DEL
CAMPUS DE ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE

Vinculacion organizativa : CAFETERIA ARENALS

Ordenacion: Etiqueta.

Etiquet Local Descripcién

182492 028 BARANDILLA TUBULAR DE SEPARACION

182493 028 BARANDILLA TUBULAR DE SEPARACION

182494 028 BARANDILLA TUBULAR DE SEPARACION

219631 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219632 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219633 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219634 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219635 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219636 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219637 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219638 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219639 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219640 028 MESA CUADRADA 90X90 TRPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219641 028 MESA CUADRADA 90X90 TRPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219642 028 MESA CUADRRDA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219643 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219644 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219645 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219646 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219647 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219648 028 MESA CUADRADA 90x90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219649 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR

\,
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Etiqueta Local Descripcién

219650 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219651 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219652 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219653 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219654 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219655 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219656 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219657 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219658 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219659 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219660 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219661 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219662 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219663 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219664 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219665 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219666 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219667 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219668 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219669 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219670 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219671 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219672 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219673 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219674 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219675 028 MESA CUADRADA 90X$0 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
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Etiqueta Local Descripcién

219676 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219677 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219678 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219679 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219680 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219681 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219682 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219683 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219684 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219685 028 MESR CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219686 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219687 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219688 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219689 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219690 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219691 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219692 028 MESA CUADRADA 90X90 TAPA BLANCA PATAS METALICAS GR
219693 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219694 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219695 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219696 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219697 028 SILLA DE PLASTICO NEGRAR CON 4 PATAS METALICAS
219698 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219699 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219700 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219701 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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Etiqueta Local Descripcién

219702 028 STILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219703 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219704 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219705 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219706 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219707 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219708 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219709 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219710 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219711 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219712 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219713 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219714 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219715 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219716 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219717 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219718 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219719 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219720 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219721 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219722 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219723 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219724 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219725 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219726 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219727 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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Etiqueta Local Descripecidn

219728 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219729 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219730 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219731 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219732 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219733 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219734 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219735 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219736 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219737 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219738 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219739 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219740 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219741 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219742 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219743 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219744 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219745 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219746 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219747 028 SILLA DE PLASTICO MEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219748 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219749 028 SILLA DE PLASTICO MEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219750 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219751 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219752 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219753 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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Etiqueta Local Descripcién

219754 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219755 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219756 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219757 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219758 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219759 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219760 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219761 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219762 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219763 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219764 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219765 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219766 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219767 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219768 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219769 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219770 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219771 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219772 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219773 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219774 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219775 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219776 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219777 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219778 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219779 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS

7

Fdo. Francisco José lvorra Molla

Unidad de Mantenimiento y Obras



UNIVERSITAS

Miguel Henmfndcz

Etiqueta Local Descripecién

219780 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219781 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219782 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219783 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219784 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219785 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219786 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219787 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219788 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219789 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219790 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219791 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219792 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219793 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219794 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219795 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219796 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219797 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219798 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219799 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219800 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219801 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219802 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219803 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219804 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219805 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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Etiqueta Local Descripcidn

219806 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219807 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219808 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219809 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219810 028 . PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219811 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219812 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219813 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219814 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219815 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219816 028 SILLA DE PLASTICO MEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219817 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219818 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219819 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219820 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219821 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219822 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219823 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219824 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219825 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219826 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219827 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219828 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219829 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219830 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219831 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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219832 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219833 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219834 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219835 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219836 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219837 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219838 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219839 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219840 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219841 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219842 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219843 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219844 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219845 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219846 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219847 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219848 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219849 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219850 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219851 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219852 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219853 028 SILLR DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219854 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219855 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219856 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219857 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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219858 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219859 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219860 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219861 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219862 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219863 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219864 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219865 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219866 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219867 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219868 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219869 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219870 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219871 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219872 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219873 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219874 028 STILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219875 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219876 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219877 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219878 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219879 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219880 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219881 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219882 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219883 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS

Fdo. Francisco José lvorra Mol 10
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219884 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219885 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219886 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219887 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219888 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219889 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219890 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219891 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219892 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219893 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATRS METALICAS
219894 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219895 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219896 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219897 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219898 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219899 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219900 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219901 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219902 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219903 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219904 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219905 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219906 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219907 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219908 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219909 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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219910 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219911 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219912 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219913 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219914 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219915 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219916 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219917 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219918 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219919 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219920 028 STLLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219921 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219922 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219923 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219924 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219925 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219926 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219927 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219928 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219929 028 STILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219930 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219931 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219932 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219933 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219934 028 STILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219935 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
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219936 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219937 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219938 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219939 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219940 028 SILLA DE PLASTICO NEGRA CON 4 PATAS METALICAS
219941 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219942 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219943 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219944 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219945 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219946 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219947 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219948 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219949 028 TABURETE ALTO DE PLASTICO NEGRO DE 4 PATAS CROMADA
219951 028 CARRO BANDEJERO DOBLE
219952 028 CARRO BANDEJERO DOBLE
219953 028 CARRO BANDEJERO DOBLE
219954 028 CARRO BANDEJERO DOBLE
219955 028 CARRO BANDEJERO DOBLE
219956 028 SELF BANDEJAS, CUBIERTOS Y TOLVA DE PAN
219957 028 SELF BANO MARIA, SOPORTE CON LUZ, CRISTAL CENTRAL
219958 028 SELF PLACA FRIA CON VITRINA REFRIGERADA Y PASABAND
219959 028 SELF CUBA FRIA, SOPORTE CON LUZ, CRISTAL FRONTAL Y
219960 028 LAVAMANOS REGISTRABLE
219961 028 ESTANTERIA INOX
219962 028 FABRICADOR DE HIELO

Fdo. Francisco José lvora Molla
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219963 028 ENFRIADOR DE BOTELLAS INOX

219964 028 MESA MURAL BAJO BARRA EN ANGULO CON GRIFO

219965 028 LE CAFETERO

219966 037 \ CENTRAL ENTRADA DE SUCIO CON ESTANTERIA
219967 037 LAVAPLATOS DOBLE PARED

219968 037 MESA DE ENTRADA A LAVAVAJILLAS CON GRIFO DUCHA
219969 037 LAVAVAJILLAS DE CAPOTA ELECTRONICO

219970 037 MESA SALIDA LAVAVAJILLAS

219971 037 FALDON EXTRACTOR CAPTADOR DE VAHOS

219972 037 FREGADERO GRAN CAPACIDAD Y ESCURRIDOR CON GRIFO
219973 037 ESTANTE MURAL DE TUBO

219974 038 ESTANTERfA GASTRONORM ALUMINIO POLIETILENO 4 NIVEL
219975 038 ESTANTERfA GASTRONORM ALUMINIO POLIETILENO 4 NIVEL
219976 037 ESTANTERTA GASTRONORM ALUMINIO POLIETILENO 4 NIVEL
219977 036 MESA REFRIGERADA 1468X700

219978 036 'RABAJO MURAL CON SENO, GRIFO Y CAJON

219979 036 {ANOS CON PULSADOR INTEGRADO

219980 036 MESA DE TRABAJO MURAL 1200X700

219981 036 HORNO ELECTRICO SELFCOOKING CON BANDEJAS

219982 036 COCINA A GAS 4 FOGONES AUTCLIMPIABLE

219983 036 ELEMENTO NEUTRO CON PAELLERO

219984 036 ELEMENTQO NEUTRO SOBRE BASE ABIERTA

219985 036 EL TO NEUTRO SOBRE BASE ABIERTA

219986 036 PLANCHA CROMADA A GAS

219987 036 FREIDORA 20+20 A GAS

219988 036 MESA PREPARACION MURAL 1600X600 CON CUBA Y GRIFO

Fdo. Francisco José Ivorra Molld 14
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219989 036 MESA DE REFRIGERACION 1960X600X850XCON ENCIMERA
219990 036 MESA TRABAJO MURAL 1600X700
219991 036 ESTANTE MURAL 1200X400
219992 036 ESTANTE MURAL 1200X400
219993 036 ESTANTE MURAL 1200X400
219994 036 CAMPANA EXTRACTORA CENTRAL CON LUZ 2500X2200X640
219995 036 CAMPANA EXTRACTORA DEL HORNG CON LUZ
219996 040 ESTANTERIA ALUMINIO POLIETILENO 5 NIVELES GASTRONO
219997 040 ESTANTERIA ALUMINIO POLIETILENO 5 NIVELES GASTRONO
219998 040 ESTANTERIA ALUMINIO POLIETILENO 5 NIVELES GASTRONO
219999 040 CAMARAS DE CONSERVACION EN FRIO CON MOTORES, ALARM
220000 039 ARMARIO DE REFRIGERACION PARA PESCADO
220001 039 MESA REFRIGERADA CON ENCIMERA
220002 039 MESA TRABAJO MURAL 1600X700
220003 039 MESA TRABAJO MURAL 1800700
220004 039 MESA TRABAJO MURAL 2000X700 CON SENC Y GRIFO
220005 039 MESA TRABAJO MURAL 2400X700 CON SENO Y GRIFO
220006 039 ESTANTE MURAL LISO 1600X400
220007 039 ESTANTE MURAL LISO 1600X400
220008 039 ESTANTE MURAL LISO 1200X400
220009 039 ESTANTE MURAL LISO 1200X400
220010 039 ESTANTE MURAL LISO 1200X400
220011 039 EQUIPO DE FRIO PARTIDO PARA SALA DE TRABAJO
220012 040 ESTANTERfA ALUMINIO POLIETILENO 5 NIVELES GASTRONO

Fdo. Francisco José lvora Molld
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ANEXO II

LISTA DE MENUS Y ARTICULOS

Nota:

De cara a las ofertas a presentar por los licitadores, la presente lista se
considera indicativa, en cuanto a los menus, y minima en cuanto al resto de
articulos a ofertar. Los precios que en la misma figuran, tienen caracter de
maximos.

1. ARTICULOS CAFETERIA
DE LA CAFETERIA-COMEDOR DEL EDIFICIO ARENALS

1.1. PRODUCTOS €
Precio .V.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
I.V.A. I.V.A. tor
1. Café solo / descafeinado solo 0,750 0,075| 0,830 20

2. Café cortado / descafeinado

0,800 0,080| 0,880 20
cortado

3. Café con leche / descafeinado con

0,900 0,090 0,990 20
leche

4. Café con leche condensada
(bombdn) / descafeinado bombon 1,000 | ' '0,10071741,500 <l
5. Café del tiempo 0,800 | 0,080| 0,880 5
6. Infusiones (todas) 0,750 | 0,075| 0,830 5
7. Técon leche 0,800 | 0,080 | 0,880 5
8. Vaso de leche 250 ml con cola-cao 1,000 | 0,100 1,100 1
9. Vaso de leche 250 ml 0,800 | 0,080 0,880 1
10. Leche preparada 250 ml 0,800 | 0,080| 0,880 1
11. Horchata liquida 250 ml 1,000| 0,100 1,100 1
12.  Yogurt blanco / sabores / frutas 0,501 | 0,050| 0,550 1

)
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1.2. BOLLERIA Y TOSTADAS £
Precio LV.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
LV.A. .V.A. tor
13. Croissant / ensaimada / palmera 0,900 | 0,090| 0,990 1
14.  Valencianas (2 unidades) 0,600| 0,059 | 0,660 1
15.  Bollo relleno chocolate / Napolitana 1000| 0100| 1,100 4
chocolate
16. Donuts 0.760.| . 0,075 1 -0,830 1
17. Empanadilla atin y cebolla 1,000 0,100| 1,100 1
18. Coca salada 1,300 | 0,130 1,430 1
19. Tostada (con aceite de oliva virgen, 0,800| 0080| 0880 20
0 con mantequilla)
20. % Tostada (con aceite de oliva
virgen, o con mantequilla) L Rl R =0
21.  Suplemento para 1 tostada de
(tomate natural, o de aceitunas, o 0,200 | 0,020 0,220 20
de mermelada)
22. Suplemento para 2 tostada de
(tomate natural, o de aceitunas, o 0,150 { Q015 9,170 20
de mermelada)
23. Suplemento para 1 tostada de
(Jamon york, o mortadela, o queso,
o queso fresco, o salchichon, o 0,501 0,050} 0,550 20
chorizo, o atln)
24.  Suplemento para : tostada de
(Jamén york, o mortadela, o queso,
0 queso fresco, o salchichén, o 0j30ih(-540,0904 0,330 <l
chorizo, o atun)
25. Suplemento para 1 tostada de
(jamon serrano) 0,700 | 0,070| 0,770 20
26. Suplemento para 'z tostada de
(jamon serrano) 0,399 | 0,040| 0,440 20
(/ )
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1.3. ZUMOS €
Precio I.V.A. Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
‘ LV.A. LV.A. tor
27. étl::mo de pina, melocotdn, tomate, 0.900| 0,090 | 0,990 20
28. Zumo de naranja natural 1,100 | 0,110| 1,210 20
29. Bios y similares 3.2004.79,120'| 1+ 1,820 5
1.4. BOCADILLOS €
Precio VA Precio Factor
sin (10 %) con Correc
.V.A. .V.A. tor
30. Blanco y negro 1,800 | 0,180 | 1,980 2
31. Longaniza 3 piezas 1,700 0,171| 1,870 5
32. Tortilla francesa 1,500 | 0,150 | 1,650 2
33. Tortilla espafiola 1,700 | 0171 1,870 a
34. Vegetal ([ec’huga,' tomate, pepino, 2000| 0200 2,200 5
cebolla, maiz, attn, huevo)
335. Q'ueso / Salchichén / Chorizo / attin 1700 | 0171 1,870 2
/ jamon york (50 g)
36. rg\gflro)rtadela !/ chope / foie-gras (50 1500 0,150| 1,650
37. Jamoén serrano (50gr) 1,800 | 0,180 | 1,980 10
38. Lomo a la plancha (50 gr.) 2,000| 0,200| 2,200 )
39. Pechuga a la plancha (50 gr.) 2,000| 0,200| 2,200 5
40. Hamburguesas plancha (65 gr.) 2,000 0,200| 2,200 3
41. Suplemento para bocadllI_o, de 0.200| 0,020 0,220 10
(tomate natural, o de aceitunas)
42. Suplemento para bocadillo, de
(jamon york, o mortade!a, 0 queso, 0,501| 0,050| 0,550 10
o queso fresco, o salchichén, o
chorizo, o atun)

El pan tendra 90 gr.
Las guarniciones (aceite, mantequilla) y salsas, a elegir, iran incluidas en los
citados precios de los bocadillos.
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1.5. REFRESCOS €
Precio .V.A. Precio Factor
sin LV.A. | (10 %) con Correc
I.V.A. tor
43. Cola/ Narapja / Limén / Ténica / Sin 0,800 | 0,080| 0,880 20
gas (botellin)
44, ((Ibo;?e:; Naranja / Limon / Tonica 0,900 | 0,090 0,990 20
45. Gaseosa 0,800 | 0,080 0,880 1
46. Te limon (Nestea) 1,100 | 0,110 1,210 1
47. Bebidas isotdnicas 1,100 | 0,110 1,210 1
1.6. VINOS Y CERVEZAS €
Precio .V.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
1.V.A. .V.A. tor
48. Vino corriente vaso 1:.200%0:0,320:1:. 1,320 1
49. Cana de cerveza 0,800 | 0,080| 0,880 1
50. Cerveza botella / bote (1/3) 1,000| 0,100| 1,100 1
1.7. AGUAS MINERALES €
Precio .V.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
I.V.A. I.V.A. tor
51.  Agua mineral 1/3 015507~ 0,055 | ' 0610 20
52. Agua mineral 1/2 0:750.2.0,075| - '0i830 20
53.  Agua mineral 1’5 litros para llevar 1,000 | 0,100 1,100 10




1.8. TAPAS €
Precio VA Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
I.V.A. LV.A. tor
o4.  Aceitunas sevillanas / partidas 0,900 | 0,090 | 0,990 1
55.  Almendras fritas 1,200 | 0,120 | 1,320 1
56. Cacao frito 0,900 | 0,090 0,990 1
57. Ensaladilla Rusa (tapa) 1,200 0,120| 1,320 1
58. Patatas Bravas 1,300 | 0,130 | 1,430 1
59. Tortilla patatas (racién) 1,000 | 0,1700| 1,100 1
60. Boquerones en vinagre 2,000| 0,200| 2,200 1
61.  Queso Manchego 100 gr 2,000 0,200| 2,200 1
62. Jamodn Serrano 100gr 2,500 | 0,250 2,750 1
63. Patatas de bolsa 0,800 | 0,080]| 0,880 5
64. . Plato de patatas fritas (grande) 2,500 0,250 "2,750 S
65.  Plato de patatas fritas (mediano) 1,599 | 0,160 | 1,760 5
66. Plato de patatas fritas (pequefio) 1,000 | 0,100 | 1,100 5
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2. DESAYUNO, ALMUERZO, MENUS Y PLATOS
COMBINADOS DE LA CAFETERIA-COMEDOR DEL
EDIFICIO ARENALS

DESAYUNO

Café con leche o

Vaso de leche o

Descafeinado con leche o

Infusiones

Acomparfado de (tostada entera con aceite de oliva virgen, o croissant, o
ensaimada, o tostada entera con mantequilla, o magdalenas, o donuts, etc.)

PRECIO: 1,30 €

IVA: 0,13 €

PRECIO I.V.A Incluido: 1,43 €
FACTOR DE CORRECCION: 20

ALMUERZO

Bocadillo a elegir.

Bebidas: Vaso vino o 1/5 de Cerveza o Cafia o Agua mineral, o refresco
botellin.

Cafe

PRECIO: 2,50 €

IVA: 0,25 €

PRECIO I.V.A Incluido: 2,75 €
FACTOR DE CORRECCION: 20

En los bocadillos y en los productos que son elaborados en el propio bar
deberan indicar gramaje, y calidad tanto del pan como de la mezcla
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MENU

Descripcion:

El menu sera diferente, cada dia de los cinco dias laborables de la semana.
Uno de los primeros platos sera de verdura.

Se dara la opcion de cambiar el primer plato por una ensalada grande.

Uno de los segundos platos sera de pescado.

Se dara la opcién de cambiar las patatas de guarnicion del segundo plato por
verdura de guarnicion.

Se indicara la programacién mensual invierno-verano.

MENU
Precio | LLV.A. | Precio Factor
sin (10 %) con Corrector

LV.A. .V.A.
3npc:tmeros platos, a elegir 1,599 | 0,160 | 1,760 10
(3nsoegundos platos, a elegir 2299 | 0,231 | 2,530 10
Ensalada 0,600 | 0,059 | 0,660 2
Par_l a elegir entre 2 0,350 | 0,034 | 0,390
variedades
4 postres, a elegir uno 0,800 | 0,080 | 0,880
ﬁ%liJr?(; o refresco, o cerveza, 0,800 | 0,080 | 0,880 5
MENU COMPLETO 5,450 | 0,545 | 6,000 30

APORTE CALORICO APROXIMADO, 800 — 1.200 Calorias.
Podran adquirirse platos sueltos del menu (precio maximo, arriba indicado).
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MENU SIN 2° PLATO

MENU

Precio
sin
I.V.A.

LV.A.
(10 %)

Precio
con
I.V.A.

Factor
Corrector

3 primeros platos, a elegir
uno

Ensalada

Pan a elegir entre 2
variedades

4 postres, a elegir uno

Agua, o refresco, o cerveza,
0 vino

MENU SIN 2° PLATO

4,000

0,399

4,400

10

MENU SIN 1° PLATO

MENU

Precio
sin
I.V.A.

LV.A.
(10 %)

Precio
con
I.V.A.

Factor
Corrector

3 segundos platos, a elegir
uno

Ensalada

Pan a elegir entre 2
variedades

4 postres, a elegir uno

Agua, o refresco, o cerveza,
0 Vvino

MENU SIN 1° PLATO

4,200

0,419

4,620

10
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MENU BOCADILLO
Bocadillo a elegir
Patatas fritas plato mediano o ensalada, a elegir.

Bebidas: Vaso vino o 1/5 de Cerveza o Caria o Agua mineral, o refresco
botellin.

PRECIO: 3,5 €
IVA: 0,35 €

PRECIO |.V.A Incluido: 3,85 €
FACTOR DE CORRECCION: 10

En los bocadillos y en los productos que son elaborados en el propio bar
deberan indicar gramaje, y calidad tanto del pan como de la mezcla

MENU BAJO EN CALORIAS
Descripcion (programacion mensual invierno-verano):

MENU
Precio .V.A. Precio Factor
sin (10 %) con Corrector
I.V.A. |.V.A.
Primer plato 1,599 | 0,160 | 1,760 2
Segundo plato 2,299 | 0,231 | 2,530 2
Ensalada 0,600 | 0,059 | 0,660 1
Pan 0,350 | 0,034 | 0,390 1
Postre 0,800 | 0,080 | 0,880 1
Agua 0,800 | 0,080 | 0,880 1
MENU COMPLETO 5,450 | 0,545 | 6,000 5

APORTE CALORICO APROXIMADO, 600 calorias.
Podran adquirirse platos sueltos del menda.
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PLATOS COMBINADOS

£ D
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Precio | I.V.A. | Precio | Factorde
sin (10 %) con Correccion
.V.A. I.V.A.
1= Fllete.ternera, ensaladilla rusa, 3.800 | 0,380 | 4,180 2
huevo frito y patata
24 M'erluza, huevo cocido, 3,500 | 0,350 | 3.850 2
esparragos y mahonesa
3. Pechuga pollo, bacon, patatas y 3,500 | 0,350 | 3,850 5
ensalada
4, Huevo_s (2), patatas fritas, bacon 3,500 | 0.350 | 3,850 o
y 2 salchichas
5. Lomo fresco, ensalada, patatas
fritas, huevo y guarnicion del dia 9,900710,350 | 3,850 2
6. Pechuga empanada, ensalada,
patatas fritas, huevo y guarniciéon 3:900'| D;:350+| 3,850 2
del dia
7. Merluza empanada, ensalada,
patatas fritas, huevo y guarnicion 3,800 | 0,380 | 4,180 2

del dia

Fl
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ANEXO III DEL CONTENIDO DE LA PROPOSICION TECNICA Y
ECONOMICA PARA REGIR EN LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
CAFETERIA-COMEDOR EN EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE
ELCHE DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE

La documentacidn técnica y econdmica a aportar estard sujeta a las
obligaciones recogidas en este apartado.

LA PROPOSICION ECONOMICA SOBRE EL SERVICIO OBJETO DEL CONTRATO
CONTENDRA (a incluir en el sobre C):

v Relacion de precios de menus y restos de articulos que cobraran,
caso de resultar adjudicatarios. Los precios se expresaran desglosados en
Precio sin IVA, IVA y Precio Total, segiin modelo del Anexo IV.

En el Anexo IV se dispone de unas tablas para rellenar, que corresponde
a articulos de cafeteria, menus y platos combinados.

A este respecto, en Anexo II a este Pliego se aporta una lista,
que es indicativa, en cuanto a los menus, y minima, en cuanto al
resto de articulos. En consecuencia, los licitadores podran
ampliar o modificar la lista de mens, incluso proponiendo bonos
de comida, menUs para diabéticos y bajos en calorias, asi como
un servicio de buffet libre o autoservicio, combinando los menus
con férmulas mixtas, pudiendo asi mismo, ampliar la del resto de
articulos, de acuerdo con su criterio sobre el mejor servicio a
prestar.

Asimismo, los precios que constan en el Anexo II del presente
pliego, tendran la consideracion de precios maximos de licitacion.

ryﬁg!ll’] ‘IU”"“H[L"Z r . r . r .
VICERRECTORADO DF La propuesta econdmica se presentara por escrito a maquina,

W ERAESTRUCTURAS i 0 .
T mediante el modelo (Anexo IV) que se acompana al pliego y

no se aceptaran aquellas que tengan omisiones, errores o
= tachaduras, que impidan conocer claramente lo que la

%’ Universidad estime fundamental para considerar la oferta.
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v' Recogera, también la mejora del importe del canon fijado en este
Pliego.

LA PROPOSICION TECNICA SOBRE EL SERVICIO OBJETO DEL CONTRATO
CONTENDRA (A INCLUIR EN EL SOBRE B):

La extension final de la documentacion técnica con respecto a los criterios de
valoracion no podra exceder los limites establecidos, en cuyo caso no sera objeto de
valoracion y se otorgara una puntuacion global de 0 puntos.

El formato de presentacion serd el siguiente:
e Fuente: Arial Tamafio 11
e Interlineado sencillo (1)
e 1 Cara Tamafo A-4

Las empresas licitadoras deberan indicar claramente en su proposicion técnica que
prestaran el servicio objeto del contrato de acuerdo con el pliego de condiciones
tecnicas y sus anexos, del presente concurso, y segln la legislacion vigente.

Las empresas licitadoras deberan aportar la siguiente documentacion, con la extension
maxima indicada entre paréntesis.

> La lista de articulos que componen la oferta, (Variedad, calidad e
idoneidad) detallando su calidad que debera ser siempre de primera,
comprenderd como minimo los siguientes puntos (30 paginas):

Variedad, calidad, adecuacion e idoneidad de:
Articulos de cafeteria, indicado en Anexo II, punto 1.
Desayuno, Almuerzo, Mend,... indicado en Anexo II, punto 2.
Que propongan los licitadores.

RUSVIEICITAS
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> Asi mismo se presentard una memoria de organizacién del servicio, que

comprendera (40 paginas):
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v Relacion de medios humanos con que se dote al servicio, en caso
de resultar adjudicatario con indicacion de categoria y niveles
referidos al correspondiente Convenio Colectivo, indicando
dedicacion. Se incluird curriculo y funciones de la persona que

representara a la empresa, indicando también su categoria vy
dedicacion.

v' Plan de Limpieza con el que se compromete cada licitador, en el
que necesariamente debera constar la frecuencia y periodicidad de
las operaciones rutinarias de limpieza asi como, las zonas, el
método y forma de limpieza y los productos a utilizar.

v" Plan de Mantenimiento y Conservacion del equipamiento y de
las instalaciones con el que se compromete cada licitador, en el
que necesariamente debera constar el mantenimiento preventivo,
mantenimiento correctivo y mantenimiento técnico legal.

v Plan de seguridad e higiene alimentaria con el que se
compromete cada licitador, en el que necesariamente debera
constar la implantacién de los requisitos de autocontrol, basados en
el Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico.

v" Uniformidad del personal

v" Organizacion de los horarios y servicios considerando como
minimos los indicados en el pliego.

v" Posibilidad de organizar servicios especiales con precio
concertado de caterin con ocasion de reuniones y otro tipo de actos
que lo requieran.

v El uso por el contratista de la identidad corporativa de la
L= Universidad en la carteleria, lista de precios, cartas y mends,
V= . ; o
elementos decorativos, etc. de la Cafeteria Comedor. La Universidad
proporcionara a la empresa adjudicataria un manual de identidad
corporativa. Todos estos elementos deberan contar con el visto

Miguel Herndndez bueno de la Universidad.
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v La posibilidad del pago mediante cualquiera de las tarjetas
universitarias inteligentes disponibles.
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> Relacion de medios materiales aportados por el licitador en caso de
resultar adjudicatario (10 paginas).

> Otras mejoras y aportaciones del licitador (10 paginas)

Se valoraran como mejoras:

v" Propuestas diferenciadas y alternativas en comidas (comidas a la
carta, cocteles, menus). Incorporacion de nuevos productos y
servicios. Propuestas de mejoras en organizacion y servicio.

Miguel Hernandez
VICERRECTORADO DE
INFRAESTRUCTURAS
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ANEXO IV

) MODELO ]
LISTA DE ARTICULOS DE CAFETERIA, MENUS Y PLATOS
COMBINADOS

Nota:

De cara a las ofertas a presentar por los licitadores, la presente lista se
considera indicativa, en cuanto a los menus, y minima en cuanto al resto de
articulos a ofertar.

1. ARTICULOS CAFETERIA
DE LA CAFETERIA-COMEDOR DEL EDIFICIO ARENALS

1.1. PRODUCTOS €
Precio L.V.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
LV.A. L.V.A. tor
1. Café solo / descafeinado solo 20
2. Café cortado / descafeinado 20
cortado
3. Café con leche / descafeinado con 20
leche
4. Café con leche condensada 20
(bombédn) / descafeinado bombén
5. Café del tiempo )
6. Infusiones (todas) 3
7. Té con leche 5
8. Vaso de leche 250 ml con cola-cao 1
9. Vaso de leche 250 ml 1
10. Leche preparada 250 ml 1
11 Horchata liquida 250 ml 1
12.  Yogurt blanco / sabores / frutas 1

S /Allgy
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1.2. BOLLERIA Y TOSTADAS €
Precio .V.A. Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
LV.A. LLV.A. tor
13. Croissant / ensaimada / palmera 1
14. Valencianas (2 unidades) 1
15.  Bollo relleno chocolate / Napolitana y
chocolate
16. Donuts 1
17. Empanadilla atin y cebolla 1
18. Coca salada 1
19. Tostada (con aceite de oliva virgen, 20
o con mantequilla)
20. % Tostada (con aceite de oliva 20
virgen, o con mantequilla)
21.  Suplemento para 1 tostada de
(tomate natural, o de aceitunas, o 20
de mermelada)
22. Suplemento para 'z tostada de
(tomate natural, o de aceitunas, o 20
de mermelada)
23. Suplemento para 1 tostada de
(jamdn york, o mortadela, o queso, 20
0 queso fresco, o salchichoén, o
chorizo, o atin)
24.  Suplemento para % tostada de
(jamon york, o mortadela, o queso, 20
o queso fresco, o salchichdn, o
chorizo, o atin)
25. Suplemento para 1 tostada de 20
(jamén serrano)
26. Suplemento para %2 tostada de 20

(Jamon serrano)

FI
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1.3. ZUMOS €
Precio LV.A. Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
.V.A. I.V.A tor
27. Zumo de pifa, melocotdn, tomate, 20
efc
28. Zumo de naranja natural 20
29. Biosy similares 5
1.4. BOCADILLOS c
Precio L.V.A. Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
1.V.A. .V.A. tor
30. Blancoy negro 2
31. Longaniza 3 piezas 5
32.  Tortilla francesa i
33. Tortilla espanola )
34. Vegetal (lechuga, tomate, pepino, 5
cebolla, maiz, atin, huevo)
35. Queso/ Salchichon / Chorizo / atln 5
/ jamon york (50 g)
36. Mortadela / chope / foie-gras (50
gr.)
37. Jamodn serrano (50gr) 10
38. Lomo a la plancha (50 gr.) 5}
39. Pechuga a la plancha (50 gr.) 5
40. Hamburguesas plancha (65 gr.) 5
41. Suplemento para bocadillo, de 10
(tomate natural, o de aceitunas)
42. Suplemento para bocadillo, de
(jamédn york, o mortadela, o queso, 10
o queso fresco, o salchichon, o
chorizo, o atun)

El pan tendra 90 gr.
Las guarniciones (aceite, mantequilla) y salsas, a elegir, iran incluidas en los
citados precios de los bocadillos.
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1.5. REFRESCOS €
Precio LV.A. Precio Factor
sin LV.A. | (10 %) con Correc
.V.A. tor
43.  Cola/ Naranja / Limoén / Tonica / Sin
> 20
gas (botellin)
44, Cola/ Naranja/Limoén / Ténica
20
(bote)
45. Gaseosa 1
46. Te limoén (Nestea) 1
47. Bebidas isotonicas 1
1.6. VINOS Y CERVEZAS €
Precio LV.A. Precio Factor
sin (10 %) con Correc
LV.A. I.V.A. tor
48. Vino corriente vaso 1
49. Cana de cerveza 1
50. Cerveza botella / bote (1/3) 1
1.7. AGUAS MINERALES €
Precio LV.A. Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
I.V.A. I.V.A. tor
51.  Agua mineral 1/3 20
52. Agua mineral 1/2 20
53. Agua mineral 1’5 litros para llevar 10
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1.8. TAPAS €
Precio LV.A Precio | Factor
sin (10 %) con Correc
L.V.A. LV.A. tor
54.  Aceitunas sevillanas / partidas 1
55.  Almendras fritas 1
56. Cacao frito 1
57.  Ensaladilla Rusa (tapa) 1
| 58.  Patatas Bravas 1
59. Tortilla patatas (racion) 1
60. Boquerones en vinagre 1
61. Queso Manchego 100 gr 1
62. Jamén Serrano 100gr 1
63. Patatas de bolsa 5
64. Plato de patatas fritas (grande) 5
65. Plato de patatas fritas (mediano) 5
66. Plato de patatas fritas (pequefio) 5
—_— T
//
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2. DESAYUNO, ALMUERZO, MENUS Y PLATOS
COMBINADOS DE CAFETERIA- COMEDOR DEL
EDIFICIO ARENALS

DESAYUNO

Café con leche o

Vaso de leche o

Descafeinado con leche o

Infusiones

Acomparfado de (tostada entera con aceite de oliva virgen, o croissant, o
ensaimada, o tostada entera con mantequilla, o magdalenas, o donuts, etc.)

PRECIO: €

IVA: €

PRECIO L.V.A Incluido: €
FACTOR DE CORRECCION: 20

ALMUERZO

Bocadillo a elegir.

Bebidas: Vaso vino o 1/5 de Cerveza o Cafa o Agua mineral, o refresco
botellin.

Café
PRECIO: @£
IVA: €

PRECIO [.V.A Incluido: €
FACTOR DE CORRECCION: 20

En los bocadillos y en los productos que son elaborados en el propio bar
deberan indicar gramaje, y calidad tanto del pan como de la mez

2
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MENU

Descripcion:

El menu sera diferente, cada dia de los cinco dias laborables de la semana.
Uno de los primeros platos sera de verdura.

Se dara la opcion de cambiar el primer plato por una ensalada grande.

Uno de los segundos platos sera de pescado.

Se dara la opcion de cambiar las patatas de guarnicion del segundo plato por
verdura de guarnicion.

Se indicara la programacion mensual invierno-verano.

MENU
Precio | LLV.A. | Precio Factor
sin (10 %) con Corrector
LV.A. LV.A.
3 primeros platos, a elegir 10
uno
3 segundos platos, a elegir 10
uno
Ensalada 2
Pan a elegir entre 2
variedades
4 postres, a elegir uno
Agua, o refresco, o cerveza,
0 vino
MENU COMPLETO 30

APORTE CALORICO APROXIMADO, 800 — 1.200 Calorias.
Podran adquirirse platos sueltos del menu (precio maximo, arriba indicado).
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MENU SIN 2° PLATO

MENU

Precio | LLV.A. | Precio Factor
sin (10 %) con Corrector
I.V.A. I.V.A.

3 primeros platos, a elegir
uno

Ensalada

Pan a elegir entre 2
variedades

4 postres, a elegir uno

Agua, o refresco, o cerveza,
0 vino

MENU SIN 2° PLATO 10

MENU SIN 1° PLATO

MENU

Precio | I.V.A. | Precio Factor
sin (10 %) | con | Corrector
.V.A. LV.A.

3 segundos platos, a elegir
uno

Ensalada

Pan a elegir entre 2
variedades

4 postres, a elegir uno

Agua, o refresco, o cerveza,
o vino

MENU SIN 1° PLATO 10
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MENU BOCADILLO

Bocadillo a elegir

Patatas fritas plato mediano o ensalada, a elegir.

Bebidas: Vaso vino o 1/5 de Cerveza o Cafa o Agua mineral, o refresco
botellin.

PRECIO: €

IVA: €

PRECIO I.V.A Incluido: €
FACTOR DE CORRECCION: 10

En los bocadillos y en los productos que son elaborados en el propio bar
deberan indicar gramaje, y calidad tanto del pan como de la mezcla

MENU BAJO EN CALORIAS
Descripcidn (programacion mensual invierno-verano):

MENU

Precio .V.A. | Precio Factor
sin (10 %) con Corrector
.V.A. .V.A.

Primer plato

Segundo plato

Ensalada

Pan

Postre

Agua

G| alalaipoibo

MENU COMPLETO

APORTE CALORICO APROXIMADO, 600 calorias.
Podran adquirirse platos sueltos del ment.
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PLATOS COMBINADOS

Precio | I.V.A. | Precio | Factorde
sin (10 %) con Correccion
I.V.A. I.V.A
1. Filete ternera, ensaladilla rusa, 2
huevo frito y patata
2. Merluza, huevo cocido, 2
esparragos y mahonesa
3. Pechuga pollo, bacon, patatas y 5
ensalada
4. Huevos (2), patatas fritas, bacon 2
y 2 salchichas
5. Lomo fresco, ensalada, patatas )
fritas, huevo y guarnicion del dia
6. Pechuga empanada, ensalada,
patatas fritas, huevo y guarnicion 2
del dia
7. Merluza empanada, ensalada,
patatas fritas, huevo y guarnicion 2
del dia
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RELACION DE PERSONAL DE LA CAFETERIA-COMEDOR DEL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE.

HORAS COMPLEMENTO
JORNADA N¢ TIPO DE ADICIONAL AL
N.L.F. CATEGORIA ANTIGUEDAD |(SEMANALES) | CONTRATO | DESCRIPCION CONTRATO CONVENIO (EN €)

Nota: La Cafeteria Comedor del Edifico Arenals, a dia de hoy no tiene vinculado ningin trabajador, ya que se abre al publico por primera vez.
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