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ANEXO III DEL CONTENIDO DE LA PROPOSICION TECNICA Y
ECONOMICA PARA REGIR EN LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
CAFETERIA-COMEDOR EN EL CAMPUS DE ORIHUELA SEDE
DESAMPARADOS DE LA UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE
ELCHE

La documentacion técnica y econdmica a aportar estard sujeta a las
obligaciones recogidas en este apartado.

LA PROPOSICION ECONOMICA SOBRE EL SERVICIO OBJETO DEL CONTRATO
CONTENDRA (a incluir en el sobre C):

v Relacion de precios de menus y restos de articulos que cobraran,
caso de resultar adjudicatarios. Los precios se expresaran desglosados en
Precio sin IVA, IVA y Precio Total, segin modelo del Anexo IV.

En el Anexo IV se dispone de unas tablas para rellenar, que corresponde
a articulos de cafeteria, menUs y platos combinados.

A este respecto, en Anexo II a este Pliego se aporta una lista,
que es indicativa, en cuanto a los menus, y minima, en cuanto al
resto de articulos. En consecuencia, los licitadores podran
ampliar o modificar la lista de menus, incluso proponiendo bonos
de comida, menUs para diabéticos y bajos en calorias, asi como
un servicio de buffet libre o autoservicio, combinando los menus
con férmulas mixtas, pudiendo asi mismo, ampliar la del resto de
articulos, de acuerdo con su criterio sobre el mejor servicio a
prestar.

Asimismo, los precios que constan en el Anexo II del presente
pliego, tendran la consideracion de precios maximos de licitacion.

La propuesta econdémica se presentard por escrito a maquina,
mediante el modelo (Anexo IV) que se acompaia al pliego y
no se aceptaran aquellas que tengan omisiones, errores o
tachaduras, que impidan conocer claramente lo que la
Universidad estime fundamental para considerar la oferta.
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LA PROPOSICION TECNICA SOBRE EL SERVICIO OBJETO DEL CONTRATO
CONTENDRA (A INCLUIR EN EL SOBRE B):

La extension final de la documentacion técnica con respecto a los criterios de
valoracién no podra exceder los limites establecidos, en cuyo caso no serd objetos de
valoracion y se otorgara una puntuacion global de 0 puntos.

El formato de presentacion sera el siguiente:
e Fuente: Arial Tamafio 11
e Interlineado sencillo (1)
e 1 Cara Tamafio A-4

Las empresas licitadoras deberan indicar claramente en su proposicion
técnica que prestaran el servicio objeto del contrato de acuerdo con el pliego
de condiciones técnicas y sus anexos, del presente concurso, y segun la
legislacion vigente.

Las empresas licitadoras deberan aportar la siguiente documentacion, con la extension
maxima indicada entre paréntesis.

> La lista de articulos que componen la oferta, detallando su calidad que
deberd ser siempre de primera, comprendera como minimo los siguientes
puntos (15 paginas):

Variedad, calidad, adecuacion e idoneidad de:
Articulos de cafeteria, indicado en Anexo II, punto 1.
Desayuno, Almuerzo, Mend,... indicado en Anexo II, punto 2.

Variedad, calidad, adecuacion e idoneidad de:
~ Men diario especial,... indicado en Anexo II, punto 3
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> Asi mismo se presentara una memoria de organizacion del servicio, que
comprendera (40 paginas):

v" Relacion de medios humanos con que se dote al servicio, en caso
de resultar adjudicatario con indicacion de categoria y niveles
referidos al correspondiente Convenio Colectivo, indicando
dedicacion. Se incluird curriculo y funciones de la persona que
representara a la empresa, indicando también su categoria y
dedicacion.

v Plan de Limpieza con el que se compromete cada licitador, en el
que necesariamente debera constar la frecuencia y periodicidad de
las operaciones rutinarias de limpieza asi como, las zonas, el
método y forma de limpieza y los productos a utilizar.

v" Plan de Mantenimiento y Conservacion del equipamiento y de
las instalaciones con el que se compromete cada licitador, en el
que necesariamente debera constar el mantenimiento preventivo,
mantenimiento correctivo y mantenimiento técnico legal.

v Plan de seguridad e higiene alimentaria con el que se
compromete cada licitador, en el que necesariamente debera
constar la implantacion de los requisitos de autocontrol, basados en
el Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico.

v Uniformidad del personal

v Organizacion de los horarios y servicios considerando como
minimos los indicados en el pliego.

v" Posibilidad de organizar servicios especiales con precio
concertado de caterin con ocasion de reuniones y otro tipo de actos
que lo requieran.

v El uso por el contratista de la identidad corporativa de la
Universidad en la carteleria, lista de precios, cartas y mends,
elementos decorativos, etc. de la Cafeteria Comedor. La Universidad
proporcionara a la empresa adjudicataria un manual de identidad
corporativa. Todos estos elementos deberan contar con el visto
bueno de la Universidad.

v" La posibilidad del pago mediante cualquiera de las tarjetas
universitarias inteligentes disponibles.
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> Relacion de medios materiales aportados por el licitador en caso de
resultar adjudicatario (10 paginas).
Medios Materiales que se compromete cada licitador a aportar, que
necesariamente debera contar con los elementos necesarios para la prestacion
del servicio (cristaleria, cuberteria, menaje,...)

» Mejoras y aportaciones del licitador (10 paginas)

Se valoraran como mejoras:

v" Propuestas diferenciadas y alternativas en comidas (comidas a la
carta, cocteles, menus). Incorporacion de nuevos productos y
servicios. Propuestas de mejoras en organizacion y servicio.
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Fdo. Francisco José Ivorra Molla
Servicio de Infraestructuras.



