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SR. RECTOR MAGFCO.

RESOLUCION DEL

0275/18
Eiche, 05/02/2018

SERVEI DE CONTRACTACIO
EXPEDIENT 37/17

Fent us de les potestats | funcions que confereixen els
Estatuts de la Universitat Miguel Hernandez d'Elx,
aprovats pel Decret 208/2004, de 8 d'octubre, del
Consell de la Generalitat Valenclana, modificats pel
Decret 105/2012, de 29 de juny, del Consell, | de les
competéncies que dimanen dels articles 20 i seguents de
la LUel organica 6/2001, de 21 de desembre,
d'universitats, modificada per la Llel organica 4/2007 de
12 d'abril;

De conformitat amb el que disposa l'article 151.2 del
text refés de la Llel de contractes del sector public
(TRLCSP), que estableix que "L'6rgan de contractacio
requerird el licitador que haja presentat I'oferta
economicament més avantatjosa, perqué en el termini
de deu dies hablls comptadors des d'aquell en qué
haguera rebut el requeriment, presente la documentacié
justificativa de trobar-se al corrent en el compliment de
les seues obligacions tributaries i amb la Seguretat Social
0 autoritze I'drgan de contractacié per a obtindre’n de
forma directa I'acreditacio, de disposar efectivament
dels mitjans que s'haguera compromeés a dedicar o
adscriure a I'execuci6 del contracte conforme a 'article
64.2, | d'haver constitult la garantla defipitiva que siga
procedent”;

Vista la proposta de classificacid de la proposicié
presentada formulada per Ia Mesa de Contractacio en la
sessio celebrada amb data de 24 de gener de 20181 de
requeriment a la mercantil que ha presentat l'oferta
econdmicament més avantatjosa en el procediment
tramitat sobre la base de l'article 157 del TRLCSP,
perqué aporte la documentacid que exigeix {'article
151.2 del TRLCSP; .

Vista la resta de documentaci6 que consta en
I'expedient;

RESOLC

PRIMER. Classificar l'unica oferta presentada per
I'empresa BARRA MUSEUM, SL com I'econdmicament

més avantatiosa, per a l'expedient 37/17 SERVEl

ESPECIAL DE CAFETERIA MENJADOR EN L'EDIFICI
ARENALS DEL CAMPUS D'ELX DE LA UNIVERSITAT
MIGUEL HERNANDEZ D'ELX atenent tant el compliment
dels requisits

VICERRECTORADO DE ECONOMIA Y EMPRESA
Litdwo Rectorande v Conaeo Scual Av, de by Universdad o 330, L,

wda ecor o npaamb oy

SERVICIO DE CONTRATACIGN
EXPEDIENTE 37/17

En uso de las potestades y funciones conferidas por los
Estatutos de la Universidad Miguel Hernandez de Elche, -
aprobados por el Decreto 208/2004, de 8 de octubre,
del Consell de la Generalitat Valenclana, modificados
por el Decreto 105/2012, de 29 de junio, del Consell, y
de las competencias que dimanan de los articulos 20 y
sigulentes de la Ley Organica 6/2001, de 21 de
diciembre, de Universidades, modificada por la Ley
Organica-4/2007 de 12 de abril;

De conformidad con lo dispuesto en articulo 151.2 del
Texto Refundido de la Ley de Contratos del Sector
Publico (TRLCSP), que establece que "El 6rgano de
contratacion requerird al licitador que haya presentado
la oferta econdmicamente mas ventajosa, para que en
el plazo de diez dlas hébiles a contar desde aquél en que
hublera reclbido el requerimiento, presente la
documentacion justificativa de hallarse al corriente en el
cumplimiento de sus obligaciones tributarias y con la
Sequridad Soclal o autorice al 6rgano de contratacion
para obtener de forma directa la acreditacion de ello, de
disponer efectivamente de los medios que se hublese
comprometido a dedicar o adscribir a la ejecucidn del
contrato conforme al articulo 64.2, y de haber
constituido la garantfa definitiva que sea procedente”;

Vista la propuesta de dlasificacion de la proposicion
presentada formulada por la Mesa de Contrataclon en
sesion celebrada en fecha 24 de enero de 2018 y de
requerimiento a la mercantil que ha presentado la oferta
econémicamente mas ventajosa en el procedimiento
tramitado en base al articulo 157 del TRLCSP, para que
aporte la documentaclon exigida en el articulo 151.2 del
TRLCSP;

Vista la demas documentacion que consta en el
expediente;

RESUELVO

PRIMERO. Clasificar la unica oferta presentada.por la-
empresa BARRA MUSEUM, S.L como |Ia
econémicamente mds ventajosa, para el expediente
37/17 SERVICIO ESPECIAL DE CAFETERIA COMEDOR EN
EL EDIFICIO ARENALS DEL CAMPUS DE ELCHE DE LA
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE
atendiendo tanto al cumplimiento de los requi
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que estableix el Plec de clausules administratives
particulars, els preus oferits de la qual son els que
s'indiquen en el quadre annex a aquesta resolucia i un
canon anual de 3.500 euros, com la seua oferta técnica,
la motivacio de la qual, consta en el contingut de
I'informe técnic emés i acceptat per la mesa, que es
reprodueix a continuacio;

“Varietat, qualitat, adequacio i idoneitat d'articles de
cafeteria (annex I, punt 1) i desdeuni, menus, plats
combinats... (annex {l, punt 2): Presenta comprom/s
d'acceptacio de les condicions que descriu el Plec de
prescripcions técnigues [ annexos | varletat, qualitat,
adequacio | idoneitat amb quadre de gramaltge de
torrades i entrepans, varietat, qualitat, preu, adequacio
/ Idoneitat dels articles que conté l'oferta, productes,
brioixeria | torrades, sucs, entrepans, refrescos, vins |
cerveses, algues minerals, tapes, plats combinats, plats
combinats / carta def restaurant.

Ment del dia: primer plat per a triar entre deu diferents,
segon plat per a triar enire tres diferents, postres per a
triar entre sis diferents. £l menu inclourd pa en les seues
diferents varietats i caré. Com a opcio es podra triar un
plat del menti (mig ment).

Menus per a menjars de protocol | certificats de
productes i fitxes técnigues.

Els articles offerits son variats, adequats i idon/s.

Nembre de persones i categoria professional d'aguestes
per a atendre el servel de cafeteria a cada moment del
calendari | hora del mateix: Presenta compromis
d'acceplacio de les condicions que descriu el Plec de
condicions técniques i annexos | relacio de mitjans
humans: 1 cuiner & jornada completa, amb carnet de
manjpulador d'afiments, 2 ajudants de cuina, a mitja
Jornada, amb carnet de manipulador d'aliments, 1 cap
de sala a jornada completa amb carnet de manipulador
d'altments, 2 cambrers a mitja jornada, amb carnet de
manipulador d'aliments | 2 ajudants de cuina, en acords
amb centres de formacio per a la realitzaclo de
practigues, amb carnet manipulador d'aliments.

La quantitat de personal oferida és adequada per al
servel, /

Vi( FR}\."( i(JRADO 'DF ECONOM[/‘\ Y EMPRESA

establecidos en el Pliego de Clausulas Administrativas
Particulares, slendo los precios ofertados los que se
indican en el cuadro anexo a esta resolucion y un canon
anual de 3.500 euros, como a su oferta técnica, cuya
motivacion, consta en el contenido del informe técnico
emitido y aceptado por la Mesa, que a continuacion se
reproduce;

“Variedad, calidad, adecuacion e idoneidad de articulos
de cafeteria f{anexo Il punto 1) y desayuno, mendus,
platos combinados...(anexo Il punto 2); Presenta
compromiso de aceptacion de Ias condiciones descritas
en el Pllego de FPrescripciones Técnicas y anexos y
varledad, calidad, adecuacion e idoneidad con cuadro
de gramaje de tostadas y bocadillos, variedad, calldad,
precio, adecuacion e (doneidad de los articulos que
contiene la oferta, productos, bolleria y tostadas, 2umos,
bocadillos, refrescos, vinos y cervezas, aguas minerales,
tapas, platos combinados, platos combinados y carta del
restaurante.

Menu del dia: primer plato a elegir entre diez diferentes,

segundo plate a elegir entre tres diferentes, postres a
elegir entre sels diferentes. Fl menu incluird pan en sus
distintas variedades y café. Como opcion se podra elegir
un plato del menu (medic menti).

Menus para comidas de protocolo y certificados de
productos y fichas técnicas.

los articulos ofertados son variados, adecuados e
idoneos.

Numero de personas y categoria profesional de las
mismas para atender el servicio de cafeteria en cada
momento del calendario y hora del mismo: Fresenta
compromiso de aceptacion de las condiciones descritas en el
Fliego de Condiiciones Témicas y anexos y reladion de medios
humanos: 1 codnero a jormada completa, con camel
manipulador de alimentos, 2 ayudantes de cocna, a media
Jornada, con caret manjpulador de alimentos, 1 jefe desalaa
Jomada completa con camet manjpulador de alimentos, 2
@mareros a media jomaada, con amet manjpulador de
alimentos y 2 dyudantes de cocing, en acuerdos con centros
de formacion para la realizacion de practicas, con carnet
manipulador de alimentos.

La cantidad de personal ofertada es adecuada para el
SBIvicio.
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Pla de neteja de les installacions de la cafeteria-

menjador: Presenta: compromis dacceptacio de les

condicions que descriu el Plec de condiclons técniques
annexos I calendan de neteja: especifica: zones que cal
netejar, frequéncia, manera i temps emprat, fitxes de
dades de seguretat productes i fitxes técniques.

Especifica les tasques de neteja, com frequeéncia i zones
que cal netejar, el pla de neteja és adequat.

Pla de-manteniment I conservacio de I'equipament | de
les instal-lacions: Presenta compromis d'acceptacio de
les condicions que descriv el Plec de condiclons
técniques | annexos, pla de manteniment preventiu, pla
de manteniment correctiv per empresa subcontractads,
pla de manteniment técnic legal per empresa
subcontractada. Especifica qui fard les tasques de
manteniment.

£l pla de manteniment i conservacio oferit és adequat.

Pla de seguretat | higlene alimentaria: Presenta
compromis d'acceptacio de les condicions que descriu e/
Plec de condiicions técniques | annexos i pla de seguretat
i higiene alimentaria amb pla de control de l'aigua, pla
de netgla | desinfeccld, pla de formacio de
manipuladors, pla de manteniment, pla de control de
plagues I pla de gestié de residus

£l pla de seguretat | higiene alimentaria oferit. és
adequat.

Mitjans materials que cal aportar: Els mitjans materials
presentats son adequats per a la prestacid del servel,
Presenta compromis d'acceptacio de les condicions que
descriu el Plec de condiicions técniques f annexos I liistat
de materlal, maquinaria, equip técnic de qué es
disposara.

En la cafeterla, quatre forns microones, dues vitrines fred
mural, quatre botellers, mil sis-centes tasses, mil cent
gots | mil dos-cents plats.

£En /3 cuina, parament necessari, vint-I-cinc paelles, deu
olles, un congelador horitzontal | una mdquina
d'envasament al buit.

ostes diferenciades i alternatives
la carta, coctels, menus), nous
ostes’de millora en organitzacio

Millores: Presenta
en menjars (meny.
productes { serveis|
Iservel,

vebo e

Plan de limpleza de las Instalaciones de la cafeterfs-
comedor: Presenta: compromiso de aceptacion de las
condiclones descritas en el Pliego de Condliciones Técnicas
yanexos y calendano de impieza; espedfica: zonas a limpiar,
frecuenda, modo y tlempo empleado, fichas de datos de
sequridad productos y fichas téanicas. -

Especifica las tareas de limpieza, como frecuencla y
2onas a limpiar, siendo el plan de limpieza adecuado.

Plan de mantenimiento y conservacion del equipamiento
y de las Instalaciones: Presenta compromiso de aceptacion
de las condlciones descritas en el Pliego de Condiciones
Técnicas y anexos, plan de mantenimiento preventivo, plan
de mantenimiento correctivo por emypresa subcontratads, plan
de mantenimiento téanico legal por empresa subeentratadia.
Especifica quien va a realizar las tareas de
mantenimiento.

Siendo el plan de mantenimiento y conservacion
ofertado adecuado.

Plan de seguridad e higlene alimentaria: Presenta
compromiso de aceptacion de las condiciones descritas en
el Fllego de Condiciones Técnicas y anexos y plan de
seguridad e higrene alimentania con plan de control del agua,
pln de Impleza y desinfecdon, plan de formaddn de
manjpuladores, plan de mantenimiento, plen de conirol de
plgasy plan de gestidn deres:b'ms

£l plan de seguridad e hfglene alimentaria ofertado es

" ddecuado.

Medios materiales a aportar: los medios materigles
presentados son adecuados para la prestacion del
serviclo. Presenta compromiso de aceplacion de las
condiclones descritas en el Pliego de Condiciones Técnicas
Y anexos y listado de matenial, maquinana, equipo téanico def
que se dispondlrd.

En la cafeterla, cuatro hornos microondas, dos vitrinas
frlo mural, cuatro botelleros, mil seiscientas tazas, mil
clen vasos y mil doscientos platos.

£n la cocina, menaje necesario, veinticinco paellas, diez
ollas, un arcon congelador y una mdquina de envasado
al vacio.

Mejoras:  Presenta propuestas diferenciadas y
alternativas en comidas (comidas a la carta, cocteles,
menus), nuevos proauctos y serviclos y propuestas de
mejora en organizacion y servicio.

VICERRECTORADO DE ECONOMIA Y EMPRESA
£GL00 Rediarads y Qoo soanb D Ay e i Ui eggad o 04202 § o
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Fls mitians malterials presentats son adequats per a fa prestacio
a2l serve], valorats en 55.713,75 euros. ”

SEGON. Requerir BARRA MUSEUM, SL perqué, dins del
termini de deu dies habils, comptadors des de I'endema
d'aquell en qué haguera rebut el present requeriment,
presente en el Regisire General d'aquesta universitat la
documentacio que s'esmenta a continuacio;

Documentacio justificativa de trobar-se al corrent en el
compliment de les ssues obligacions tributaries (estatals,
autondmigues amb la Generalitat Valendiana) | amb la
Sequretat Sodial,

Documentacio acreditativa de I'alta en I1AE, Gltim rebut
de I')AE si escau, | declaracio de no haver-se'n donat de baixa
en cas contrari.

B<] Polissa i rebut d'haver constituit una assequranca
d'indemnitzacié per riscos professionals i responsabilitat civil i
una asseguranca de danys d'acord amb el que exigeix el Plec
de clausules administratives particulars.

Document acreditatiu d'haver dipositat una garantia
definitiva, d'acord amb I'article 95 del TRLCSP per un import
de 2.000€, segons estableix I'apartat 10.1 del Plec de
clausules administratives particulars,

Fer efectiu en el CC ES69 2100 2190 93 0200275735 &l
pagament de l'anund publicat, l'impart del qual ascendeix a
la quantitat de (1.357,92 €).

TERCER. Notificar la present resolucio a l'interessat, | publicar-
la en el Perfil de Contractant de I'drgan de contractacio.

Fernandd

Vicerrector de Econ
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Los medios materiales presentados son adecuados para la

 prestacion del sewvicio, valorades en 55.713,75 euros.

SEGUNDO. Requerir 8 BARRA MUSEUM, S.L. para que,
dentro del plazo de diez dias habiles, a contar desde el
siguiente a aquél en que hubiera recibido el presente
requerimiento, presente en el Registro General de esta
universidad la documentacion que a continuacion se
detalla:

Documentacion justificativa de hallarse al corriente
en el cumplimiento de sus obligaciones tributarias
(estatales, autonomicas con la Generalitat Valenciana) y
con la Seguridad Social.

Documentacion acreditativa del alta en el IAE, ultimo
recibo del IAE si procede, y declaracion de no haberse
dado de baja en caso contrario.

B< Poliza y recibo de haber constituido un seguro de
indemnizacion ~ por  riesgos  profesionales  y
responsabilidad civil y un sequro de danos de acuerdo
con lo exigido en el Pliego de Clausulas Administrativas
Particulares.

D4 Documento acreditativo de haber depositado una
garantia definitiva, de acuerdo con el articulo 95 del
TRLCSP por un importe de 2.000 €, segun se establece
en el apartado 10.1 del Pliego de Clausulas
Administrativas Particulares. '

Xl Hacer efectivo en la CC ES69 2100 2190 93
0200275735 el pago del anuncio publicado, cuyo
importe asciende a la cantidad de (1.357,92 €).

TERCERO. Notificar |la presente resolucién al interesado,
y publicarla en el Perfil de Contratante del 6rgano de
contratacion.

ymia y Empresa

(Por delegacion, RR 646115 de 29 de abril,
DOCV N.° 7522 dell 1/05/2015,

en relacion con la RR 730411 de 19/05/2011,
DOCV N.° 6530 de 27/05/11,
" ampliada por LA RR 207/12 de 13/02/2012,
DOCV N.°> 6719 de 22/02/2012)

VICERRECTORADO DE ECONOMIA Y EMPRESA
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ANEXO PRECIOS OFERTADOS
BARRA MUSEUM S.L.
1.- ARTICULOS DE CAFETERIA
Factor Precio
PRODUCTOS comector - | sniva | VA (10%) | Precio con VA
Café sclo/descafeinado solo 20 073 0.07 0,80
Café cortado/ descafeinado cortado 20 0,77 0,08 0.85
Café con leche/ descafeinado con leche 20 082 0,08 0,30
Café con leche condensada (bomb6n) /
descateinado bombén 20 091 0.09 1,00
Café del tempo 5 0,73 0.07 0,80
Infusiones (todas) 5 0,73 0.07 0,80
Té con lache ‘5 0,77 0,08 0.85
Vaso de leche 250 mi con cola-cao ] 0,91 0.09 1,00
Vaso de leche 250 ml 1 0,73 0.07 0,80
Leche preparada 250 mi 1 0,77 008 0.85
Horchata liguida 250 m) 1 0,91 0.09 1,00
Yoqurt blanco/ sabores/frutas 1 0,45 0,05 0,50
: BOﬂERlAYm__
Crolssant/ ensalmada/ palmera . 1 0,86 0,09 0,95
Valendanas (2 unidades) 1 ggs 0,06 0,65
Bollo relleno de chocolate/ Napolitana de
 chcolate 1 0,91 0,09 1,00
Donuls 1 0,73 0,07 0,80
Empanadilla de atin v cebolla 1 0,91 0.09 1,00
[ Coca salada 1 1,27 0,13 1,40
1/2 Tostada {con aoeite de oliva v:rgen oc¢on
tequilla) 20 0,64 0,06 0,70
Sup!emento para 1/2 tostada (de tomate
natural o aceitunas o mermelada) 20 0,15 0,02 0.17
Suplemento para 1/2 tostada (de Jamén de
york o mortadela 0 queso 0 queso fresco o 20 0,27 0,03 0,30
salchichén o chorzo o atin o anchoas)
Suplemento para 1/2 tostada (de jJamén
servano o saimén) 20 0,36 0,04 0,40
172 Tostada (pan para cellacos) 1 1,36 0,14 1,50
Crolssant/ ensalmada/ palmera (para
celiacos) 1 1,55 0,15 1,70
Magdalenas (para cellacos) 1 1,18 0,12 1,30
: ZUMOS ‘
Zumo de pifia, melocotdn, tomate, etc. 20 0,86 0,09 0,95
Zumo de naranja natural 20 . 1,09 0,109 1,20
Blos y similares i S 1,18 0,118 1,30
) BOCADILLOS
Bocadillo (90 g.) frfo (lamén serrano o jamon
york o mortadela, 0 queso 0 queso fresco o 2 2,00 0,20 2,20
salchichén o chorizo 0 atdn o anchoas...
Bocadillo (30 g.) callente (tortilla patatas. e
. |pechuga de pollo o lomo fresco de cerdo ....) 5 2,23 0.22 2,45
Bocadillo pequefto (60 g.) frio jamon
Lsemano o jamén york o mortadela, o queso 2 1,50 0,15 1.65

VICERRECTORADO DE ECONOMIA Y EMPRESA
Edificio Rectoraddo y Consepd Secal | Av. de la Universidad s 03202 flrhe
vdo cconempr@umb.es
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o queso fresco o salchichén o chorizo o atin
o anchoas...)
Bocadillo pequeno (60 g.) callente (tortilla
patatas, 0 pechuga de pollo o lomo fresco 5 1,77 0,18 1,95
de cerdo...)
Suplemento de tomate natural o aceitunas o 5 0,18 0,02 0.20
mermelada
Suplemento (Jamén york o mortadela, o
queso o queso fresco o salchichdn o chorizo 2 0,45 0,05 0,50
o atun o anchoas...)
Suplemento (jamén sefrano o salmon,...) 2 064 | 006 0,70
Sandwich queso o jamén york 2 1,36 0,14 1,50
Sandwich mixto 2 1,59 0,16 1,75
Sandwich vegetal (lechuga, tomate, huevo
duro v mahonesa) 2 1,59 0,16 1,75
Sandwich frio (2 medios) incluso
| empaguetados 2 1,64 0,16 1,80
Suplemento (camblo de pan para celiacos
| para bocadilio) 1 1,36 0,14 1,50
: REFRESCQS
Cola/naranjafimén/ténica/sin gas (botellin) 205 0,77 0,08 0.85
Cola/naranja/limén/ténica (bote) 20 0,86 0,09 0,95
(Gaseosa 1 0,73 0.07 0,80
Té limon (tipo Nestea) 1 1,09 0,11 1,20
 Bebidas Isotonicas 1 1,09 0,11 1,20
VINOS Y CERVEZAS
Vino corriente vaso 1 1,14 0,11 1,25
Cana de cerveza (1/5)/ botella (1/5) 1 0,77 0,08 0.85
Cerveza botella (1/3) / bote {13) 1 ~1:18 0,12 1,30
AGUAS MINERALES -
Agua mineral 1/3 20 0,54 0,05 0,59
Agua mineral 1/2 20 0,73 0,07 0,80
Agua mineral 1°5 litros para llevar 10 1,00 0,10 1,10
TAPAS :
Aceltunas sevillanas/ partidas 1 0,82 0,08 0,90
Almendras fritas 1 1,14 0,11 1,25
| Ensaladilla Rusa (tapa) 1 1,14 0,11 1,25
Patatas bravas 1 1,30 0,13 1,43
Tdrtilla de patata (racion) 1 1,00 0,10 1,10
Boguerones en vinagre/anchoas 1 1,82 0,18 . 2,00
Queso manchego 100 gr. 1 1,82 0,18 2,00
Jamén serrano 100 gr. 1 2,27 0,23 2,50
Patatas de bolsa 5 0,68 0,07 0,75
Plato de patatas fritas 5 1,14 0,11 1,25
2.- DESAYUNO, MENUS Y PLATOS COMBINADOS
DESAYUNO:
Café con leche,/ vaso de leche o descafelnado
con leche o Infusiones acompanado de 1/2 )
tostada con acelte de ollva virgen o croissant 20 1,32 0,13 1,45
o ensalmada o ¥: tostada con mantequilla o
magdalenas o donuts, etc.
MENU DESCRIPCION: El menu sera diferente cada dia de los dnco dias laborables de la semana. Uno de los
primeros platos sera de verdura. Se dara la opdon de camblar el primer plato por una ensalada grande. Uno
de los sequndos platos sera de pescado. Se dara la opcion de camblar las patatas de guamicion del segundo
plato por verdura de guarnicién. Se Indlcard la programacion mensual Invierno-verano.-

VICERRECTORADO DE ECONOMIA Y EMPRESA
Edificio Rectorads y Consejo Social | Av. de fa Unwversidad s/n 63202 Elche
wilo econempr@umh.es
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MENU DE 2 PLATOS: Aporte calérico aproximado 800-1200 calorias

2 primeros platos a elegir uno

2 sequndos platos a eleglr uno

Ensalada

Pan a eleglr entre 2 varledades
3 postres a eleglr uno

| Agua o refresco o cerveza o vino

MENU COMPLETO

30

591

0.59

6,50

MENO DE 1 PLATO

2 primeros platos y 2 segundos platos a
elgg‘ Ir uno

Ensalada

Pan a elegir entre 2 varledades
3 postres a elegir uno

Agua o refresco o cerveza o vino
MENU COMPLETO

30

4,55

0,45

5,00

FLATOS COMBINADOS

Seg(n carta de platos a elegir, 2 elementos a
combinar (huevo, came, pescado), mis
(ensalada, patatas, verdura) ,mas bebida

ggguaomfresoopgn_&_zaomo).

30

3,64

0,36

4,00

CANON (min. 3.000 euros)

3.500,00 EUROS
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